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unser 
erster Gin
nachdem ich mich schon lange mit dem Gedanken befasste, 
einen Gin zu brennen, war es nun soweit. Die ausbildung 
zum edelbrandsommelier, der austausch unter Kollegen 
beflügelte mich regelrecht dazu einen eigenen Gin herzustellen.
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1. alle Zutaten werden 
nach sorgfältiger prüfung  

zusammengefügt

2. 
acht Zutaten werden in 
neutral-alkohol eingelegt.

3. 
Die angesetzen Zutaten werden 

mit dem neutral-alkohol in 
die brennblase gefüllt.

4. Jetzt heißt es 5 stunden destillieren.

6. 
nur beste Qualität wird im 

mittellauf gesammelt. 

7. 
Die Zwischenverkostung: nur 
das feinste kommt ins Glas.

Chrimo Dry Gin.
Der besondere.


