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Obsthof Steffelin
ist Ferienhof 2012

Markdorf/Ittendorf - ‘Der Obsthof
Steffelin in Ittendorf ist ,DLG-Ferien-
hof des Jahres 2012 (wir berichteten
gestern bereits kurz). Der Hof zdhlt zu
den zehn Betrieben, die fiir ihr Lander-
lebnis-Spitzenangebot von der DLG
(Deutsche Landwirtschafts Gesell-
schaft) pramiert wurden. Das teilt die
Gesellschaft in iner Pressemitteilung
mit. Im Rahmen des Wettbewerbes
,DLG-Ferienhof, DLG-Landhotel und
DLG-Landpension des Jahres* kiirt die
DLG jahrlich die zehn besten Anbieter
aus ganz Deutschland. Die Jury aus
Tourismus-Experten gab ihre Entschei-
dung fiir 2012 bekannt: ,,Urlauber des
Obsthofes Steffelin in Ittendorf sind in
geschmackvollen und thematisch pas-
send eingerichteten Ferienwohnungen
untergebracht und kénnen den regio-
nalen Obstbau besser kennenlernen.
Die Siegerehrung findet Anfang 2013
aufder DLG-Messe ,Land & Genuss"“ in
Frankfurt am Main statt. _

Der Obsthof Steffelin fiihrt acht Feri-
enwohnungen. In Anlehnung an den
Obsthof gaben die Steffelins den Quar-
tieren Namen wie Pfliimli, Kirsche,
Coxle, Quitte, Mirabelle, Williams und
Krduter. Den Namen entsprechend ist
beispielsweise die Ferienwohnung
Krauter in sanftem Griin gestaltet, wéah-
rend Kirscheinleuchtendem Rot gehal-
tenist. Das Motto der Wohnungen spie-
geltsich jedoch nicht nurin der Farbge-
bungwider—iiberall finden sich thema-
tisch passende Accessoires.

der umgeben ist von Obstplantagen,
gehort der Hofladen. Hier konnen die
Gaste taglich frisches, hausgebackenes
Brot, hausgemachte Marmelade, fri-
sche Eier, Milch, Butter und Pesto kauf-
en. Frisch gepresster Apfelsaft oder fri-
sche Apfel diirfen natiirlich nicht feh-
len. Je nach Saison gibt es auch Erdbee-
ren, Kirschen, Blaubeeren, Himbeeren,
Pflaumen oder Stachelbeeren. Selbst-
gebrannte Edelbrande und hausge-
machte Likére werden vor dem Kaufim
Hofladen verkostigt. Den Weg der edlen
Tropfen in Flasche und Regal verfolgen
interessierte Hofgédste genau: wird
beim Schnapsbrennen Christoph Stef-
felin doch oft tiber die Schulter ge-
schaut. Davor er seine Gaste im ,,Obst-
kistle“ mitin die Obstplantagenundbe-
richtet {iber den Obstbau der Region.
Einmal die Woche hat die urige, hof-
eigene Besenwirtschaft im Brennerei-
hiusle geoffnet. Dort treffen die Ur-
laubsgiste mit Ittendorfer und Mark-
dorfer Biirgern zusammen. Gemiitlich
wird geschwitzt und die Spezialitdt des
Hauses, die Dinnele, genossen. Kinder.
diirfen auf dem Obsthof Steffelin ihr ei-
genesBrotbacken. HabensieihrenLaib
fertig, wird ihnen die Wartezeit, bis das
Brot frisch aus dem Ofen kommt, ange-
nehm verkiirzt: In der Backstube wird
ihnen eine nette Geschichte vorgele-
sen. Mit dem noch warmen Brot in der
Hand geht es dann auf den Spielplatz.
Monika Steffelin ist ausgebildete Ge-
sundheitsberaterin und aktiviertbeiln-
teressierten die eigenen Selbsthei-
lungskrifte. In einem speziell dafiir ein-
gerichteten Gesundheitsraum 16st sie
auch bei einer energetischen Heilbe-
handlung Blockaden. Vermitteln lassen
konnen sich die Géste eine Massage
nach Dorn oder eine Shiatsu-Behand-
lung. Traditionelle chinesische Medizin
mit Schropfen und Akkupunktur run-
den das Gesundheitsprogramm ab.



