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Auf der Suche nach dem perfekten Apfel
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» Landwirte sind zufrieden
mit ihrer Ernte

» UbergroRen und Uber-
angebot als Probleme

» Qualitat der Apfel in der
Region ist hervorragend

VONNICOLE BURKHART

Markdorf- Man muss nicht einmal be-
sondersaufmerksam sein, damitesauf-
fillt. Uberall sieht man seit einiger Zeit
die langen Obstziigle fahren — erst leer
und dann schon bald voll knackig-fri-
scher Apfel. Ja, der Herbst ist da und mit
ihm ein reiches Angebot des leckeren
Kernobstes. Die Ernte ist seit Ende Au-
gust in vollem Gange, aktuell mit den
Sorten Cameo und Jonagold.

Die Obstbauern Hubert Striifle,
Wolfgang Zurellund Christoph Steffelin
sind sich einig: Die Menge stimmt die-
ses Jahr. Doch die Menge allein reicht
nicht. Der Kunde hat hohe Anspriiche.
Ein Durchmesser zwischen 70 und 90
Millimetern und natiirlich die schéne
Farbesind ein Muss, damit ein Apfel tat-
siichlich zum Tafelapfel wird und fiir
uns Verbraucher im Supermarktlandet.

Alle zu groR oder klein geratenen Ap-
fel werden teilweise noch in den Hofli-
den angeboten oder landen direkt im
Container fiir das Mostobst. ,Die Uber-
groflen sind dieses Jahr tatséchlich ein
Problem", berichtet Obstbauer Helmut
Striiffle aus Ahausen. Um tatsdchlich
nur die gewiinschten Apfel zusortieren,
haben die Erntehelfer oft einen Ring
um, an dem sie die Grofle der Friichte
messenkénnen. ,Nurdie besten Friich-
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In Monika Steffelins Hofladen gibt es frische

und knackige Apfel direkt aus dem Kihl-
raum zu kaufen.

+INurdie besten Friichte kommen ins
Lager, das Angebot ist momentan
einfach zu grofs.”

Helmut Stragle

te kommen ins Lager, das Angebot ist
momentan einfach zu grof”, sagt Hel-
mut Striflle. Das kann Landwirt Wolf-
gang Zurell nur bestitigen, der zudem
noch eine Menge Apfel durch den Hagel
verloren hat. ,Immerhin ist der Preis fiir
Mostobst gerade auf 7 Euro pro 100 Ki-
logramm gestiegen”, erklért er. SchlieB-
lich miissen mit dem Verkauf der Apfel
Produktion, Ernte, Lohn, Lagerkosten
und vieles mehr abgedeckt werden.
Der viele Regen mache die Produkti-
on aufwindiger, da mehr Pflanzen-
schutz gegen Pilze verwendet werden
musste. Als weiteres grofes Problem in
diesem Jahr bezeichnen Christoph
Steffelin, Erzeuger aus Ittendorf, und
seine Kollegen das Russland-Embargo.
Diebisher exportierten Friichte blieben
nun auf dem deutschen Markt, was die
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Christoph Steffelin (rechts) ist mit seinen polnischen Erntehelfern auf der Plantage unterwegs. siLDER: BURKHART
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Gemeinsam mit den Erntehelfern Teresa und
Carol wird Wolfgang Zurell die noch leeren
Kisten schnell filllen.

Preise driicke. Zudem sind die Lager
teilweise schon iiberfiillt, sodass kurz-
zeitig sogar die Gefahr bestand, selbst
gute Apfel als Mostobst liefern zu miis-
sen, da einfach kein Lagerplatz vorhan-
den ist. Zum Gliick haben die Obstbau-
ern gerade dieser Tage Entwarnung be-
kommen - vorerst.

Erstaunlich, wie viele Apfel insge-
samt als fiir nicht gut genug erklirt wer-
den. Sobald es jedoch ans Zahlen geht,
wollen die Kunden meist , den perfek-
tenApfel”. Selbst bei Bio-Apfeln steigen
die Anforderungen. Neben der Grifie
der Friichte spielt auch die Farbe eine
enorme Rolle. ,Farbe ist ein Zeichen
von Reife. Die muss stimmen, genau
wie bei Tomaten”, erzihlt Obsterzeuger
Christoph Steffelin. Wolfgang Zurell
wiinscht sich tagsiiber mehr Sonne,
aber kiltere Niichte, beides ist gut fiir
die Firbung der Apfel.

Insgesamt sind alle drei Obstbauern
recht zufrieden mit der bisherigen Emn-
te. Nur die offenen und schwankenden
Preise machen ihnen zu schaffen. Viele
Erzeuger haben daher mehrere Stand-
beine wie zum Beispiel einen Hofladen
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Generationen bewegen

Wolfgang Zurell zeigt Apfel mit Hagelscha-
den, die nun als Mestobst verwendet wer-
den.

oder Ferienwohnungen. ,Wir wissen
noch garnicht, was wir fiir gelagerte Ap-
fel, die erst im Frithjahr verkauft wer-
den, bekommen®, berichtet Zurell. Er
hofft, dass die Preise steigen, wenn der
Herbstmarkt geleertist. Der Obstbau ist
abhiingig von so vielen Faktoren - Wet-
ter, Preis, Angebot — dass es zeitweise
schon sehr belastend sein kénne.

Abhingig sind die Erzeuger auch von
denvielen Erntehelfern. ,Wir haben ak-
tuell zehn Helfer, sowohl aus Polen als
auch Hausfrauen und Miitter, die sich
etwas dazu verdienen”, sagt Helmut
Striflle. Auch Wolfgang Zurell und
Christoph Steffelin sind wiihrend der
Erntezeit von Ende August bis Anfang
November auf die Saisonarbeiter ange-
wiesen. Tiglich bis zu zehn Stunden
sind sie in den Plantagen, um mehrere
Tonnen Apfel zu ernten.

Eines ist fiir die drei Landwirte trotz
aller Schwierigkeiten klar: Die Qualitiit
der Apfel in der Region ist hervorra-
gend. Wer sich iiberzeugen will, muss
nurin einen dervielen Hofliden schau-
enoderbeim Einkaufbewusstnachden
Bodenseeiipfeln greifen.



